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1990’dan beri. . .

1990 yılında kurucumuz Randolph Ward MAYS, 
ıstakoz ithalatı ile ADCO gıdayı kurdu. Gelişen 
HORECA sektöründeki talepleri karşılamak için 
peynir, şarküteri, uzak doğu ürünleri, texmex, soslar, 
sirkeler, makarnalar, meyve püreleri gibi çeşitler 
portföyümüze eklendi.

33 yıl içinde Randolph MAYS’in gurme gıdalara 
merakı bize ilham vermeye devam etti ve Türkiye’nin 
lider gıda ithalat tedarikçilerinden biri olmamızı 
sağladı. 

Halihazırda Türkiye’nin her yerinde 500’e yakın ürün 
portföyü ve İstanbul, Antalya, İzmir ve Bodrum’da 
kendi depolarımızda kendi frigorifik araçlarımızla 
müşterilerimize hizmet veriyoruz. Depolarımız 
ve frigorifik araçlarımızda -18 ve +4 dereceye göre 
ayarlanmış ara bölmeler mevcuttur; böylece soğuk 
zinciri kırmadan, hijyenik şartlarda ürünlerimizin 
nihai tüketiciye teslimatını gerçekleştiriyoruz.

1990 yılından bugüne uzanan birikimlerimiz ile Türkiye’de ISO 9001 sertifikasına sahip 
bir ithalatçı firma olarak siz müşterilerimize güvenli gıda ithalatı hizmeti vermekten 
gurur duyuyoruz. Piyasa talepleri doğrultusunda doğru üreticiden doğru özelliklerde 
ürünü sizlere sunarak memnuniyetinizin devamını sağlamak kalite politikamız olarak 
ilk görevimizdir.

Yurtdışı fuarlara aktif katılım sağlayarak üretici seçiminde titiz bir çalışma 
yürütmekteyiz. Bu çalışmalarımız sonucunda Avrupa, Amerika, Uzak doğu ülkelerinden 
sektörün lideri üreticilerden kaliteli ürünler ithal etmekteyiz.

Kafe, restaurant, zincir marketler, grup restaurant ve beş yıldızlı oteller olmak üzere 
geniş bir yelpazeye hitap etmekteyiz.

TADCO FOOD ürün portföyü ve hizmet kalitesi ile sektörün önde gelen firmasıdır ve bu 
başarımız, sizlere dünyanın her yerinden gelen en iyi ve en taze ürünleri sunabilmemiz 
sayesinde gerçekleşti.

Sizi TADCO FOOD ailesi ile tanışmaya ve gastronomiye olan sevgimizi paylaşmaya davet 
ediyoruz.

FİGEN MAYS
TADCO FOOD Genel Müdür
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HZhongshan Weifeng foodstuffs Co., Ltd, Çin Halk Cumhuriyeti, Guangdong eyaleti, Zhongshan 
şehrinde yer alıyor. Fabrikanın bulunduğu Wuguishan Town ve yeşil dağlarla çevrili. Ve kasabanın en 
güzel ve temiz çevresine sahip. Çin atasözü, “İyi dağ, iyi su, iyi sos yapar” bu fabrika için çok geçerli. 
1998 yılında kurulmuş, geleneksel teknoloji ve gelişmiş donanıma sahip. HE SHUN YUAN, CHI 
HOUSE, DING, DIAMOND RIVER BRIDGE adı altında yarattığı kendi markaları ile dünya pazarında 
revaçta. Ayrıca 130’dan fazla ülkedeki çok sayıda tanınmış marka için de üretim yapıyor.

H E  S H U N  Y U A N

KURU / CAM ŞİŞE 

500 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW046

KURU / CAM ŞİŞE

700 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW047

KURU / CAM ŞİŞE

625 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW041

KURU / CAM ŞİŞE

625 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW042

HE SHUN YUAN

HE SHUN YUAN

HE SHUN YUAN

HE SHUN YUAN

SUPERIOR LIGHT SOY SAUCE

SWEET & SOUR SAUCE  (TATLI  - EKŞİ SOS)

SUPERIOR SOY SAUCE

TERİYAKİ SOS

KURU / CAM ŞİŞE

625 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW043	       		

KURU / CAM ŞİŞE

700 GR X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW044

HE SHUN YUAN

SUPERIOR DARK SOY SAUCE SWEET CHILI SAUCE (TATLI ACI BİBER SOSU)

HE SHUN YUAN

U Z A K  D O Ğ U  S O S L A R I

Y
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KURU / CAM ŞİŞE

500 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW050	       		

HE SHUN YUAN

WHITE RICE VINEGAR (PİRİNÇ SİRKESİ)

KURU / PLASTİK ŞİŞE

1860 ML X 6 Ad

Ürün Kodu: SGW051

HE SHUN YUAN

WHITE RICE VINEGAR (PİRİNÇ SİRKESİ)

KURU / CAM ŞİŞE 

700 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW048

HE SHUN YUAN

PLUM SAUCE (ERİK SOS)

KURU / CAM ŞİŞE

230 GR X 24 Ad

Ürün Kodu: SGW049

HE SHUN YUAN

SATAY SAUCE

KURU / CAM ŞİŞE

700 GR X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW045

HE SHUN YUAN

OYSTER SAUCE (İSTİRİDYE SOS)

KURU / CAM ŞİŞE

230 GR X 24 Ad

Ürün Kodu: SGW054	       		

HE SHUN YUAN

HOISIN SAUCE
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W
KURU / POŞET

1 KG X 10 Ad

Ürün Kodu: NAN018

KURU / POŞET 

700 GR X 20 Ad

Ürün Kodu: SGW008

KURU / POŞET 

1 KG X 10 Ad

Ürün Kodu: SGW005	       		

 

SUZUKA SUNGROWING

KANATSU

PANKO BREAD CRUMBS (EKMEK KIRINTISI)

PICKLED GINGER WHITE  ( ZENCEFİL TURŞUSU)

WASABI POWDER (TOZ WASABİ)

TEMPURA POWDER (KIZARTMALIK UN)

ROASTED SEAWEED (DENİZ YOSUNU)ROASTED SEAWEED (DENİZ YOSUNU)

W A S A B I  N E D İ R

U Z A K  D O Ğ U  Ü R Ü N L E R İ

SOLMOISOLMOI

 KURU / PAKET

140 GR TAM KESİM 

50 YAPRAK  X 40 PAKET 

Ürün Kodu: 
SLM003 (50 Ypr. 140 GR)

KURU / PAKET	

125 GR TAM KESİM 

50 YAPRAK X 40 PAKET 

Ürün Kodu: 
SLM002 (50 Ypr. 125 GR)

S

+ +4 °C / POŞET

1.6 KG X 10 Ad

Ürün Kodu: NAN012	       		

SUNGROWING

Bir Uzak Doğu lezzeti olan ve adını sık sık sushi ile birlikte duyduğumuz wasabi, bir Japon turbudur. 
Nadir yetişen wasabi, damakta bıraktığı acı tatla öne çıkar. Japonya’daki dağlardan akan ırmaklarının 
kenarlarında kendiliğinden yetişiyor. Wasabi bitkisini büyütmek ise oldukça zahmetli çünkü devamlı 
olarak akan bir su kaynağına ihtiyaç duymasına karşın nemi de sevmiyor. Yemeklere acı çeşni katmak 
için kullanılan, ezilerek macun kıvamına getirilen bu besin, genellikle ayrı bir tabakta servis ediliyor. 
Bazı tariflerde wasabi tozu da tercih edilebiliyor. Wasabi zengin miktarda vitamin ve mineral içeriyor. 
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U Z A K  D O Ğ U  P İ R İ N Ç L E R İ

SUSHI RICE 

KURU / POŞET 

5KG X 2 Ad 

Ürün Kodu:  
ECM001 (5KG)

CURTISO TSURU

SUSHI RICE 

KURU / POŞET 

1 KG X 10 Ad

Ürün Kodu:  
ECM002 (1KG)

CURTISO TSURU

CT1875’ten beri faaliyet gösteren en eski geleneğe sahip bir İtalyan tarım-gıda şirketi olan Curti Srl, bugün, 
aynı zamanda ekolojik olarak sürdürülebilir olan, sürekli niteliksel ve teknik büyümeye bağlı değerlerin 
paylaşımında mutlak Avrupa mükemmelliğinin bir üretim merkezini temsil ediyor. 
Japon mutfağı denildiğinde akla ilk gelen lezzetlerden biridir sushi. Özenle seçilen Tsuru pirinci yarı saydam 
ince yuvarlak tanelidir ve sirkede pişirildikten sonra kompakt kalır. Bu nedenle mükemmel bir sushi yemeği 
için birinci sınıf kalite sunar. Yuvarlak taneli pirinç, sushi çeşitlerinin hazırlanmasında Japon mutfağında 
yaygın olarak kullanılan iyi bilinen bir çeşittir. Kısa, nemli taneler, pişirildiğinde, lezzetli bir sushi yemeği için 
mükemmel kıvamı sağlamak üzere birbirine yapışır. 

S U S H İ  P İ R İ N C İ
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S İ R K E L E R

KURU / CAM ŞİŞE 

500 ML X 12 Ad

Ürün Kodu: SGW052

KURU / CAM ŞİŞE 

1 LT X 6 Ad

Ürün Kodu: MAZ001

HE SHUN YUAN MAZZETTI

BALSAMIC VINEGAR  (BALSAMİK SİRKE)  BALSAMIC VINEGAR  (BALSAMİK SİRKE)  
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B A L S A M I C  V I N E G A R  ( B A L Z A M I K  S İ R K E )

H
Balzamik sirke, İtalya’nın Modena kentinde doğan koyu renkli, konsantre, yoğun aromalı bir sirke. 
Tamamen veya kısmen tüm kabukları, çekirdekleri ve saplarıyla birlikte taze ezilmiş üzüm şırasından 
yapılıyor. Yumuşak bir tada ve özgün bir aromaya sahip, özellikle de İtalyan mutfağının vazgeçilmezi. 
Başta domates olmak üzere salatalarda, çorbalarda hardal, karabiber, şeker ve zeytinyağı gibi 
malzemeler ile hazırlanan salata soslarında kullanılıyor. Risotto veya kırmızı et yemeklerinin, balık, sade 
sebze soteleri, sebze yemekleri ve makarna soslarının önemli bir parçası. Parmesan peynirinin ve 
kurutulmuş etlerin yanında da servis edilen balzamik sirke, çilek ve armut gibi taze meyvelerin üzerine 
de sos olarak dökülebiliyor. Bir diğer kullanım alanı ise tatlılar... Yoğun şeker tadını azaltmak için, üzerine 
çok az miktarda balzamik sirke gezdirebilirsiniz.
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1 KG

5 KG

İ T H A L  P E Y N İ R

P
+4 °C 

BLOK VAKUMLU 

ORTALAMA  2.5 KG

Ürün Kodu: ITC0017

BONI

PARMESAN PADANO PARÇA 18 AYLIK

PARMESAN GUSTO PARÇA 12 AYLIKPARMESAN GUSTO TEKER 12 AYLIK

PARMESAN PADANO TEKER 18 AYLIK

-18 °C / POŞET

YERLİ PEYNİR

ŞOKLU RENDE 
MOZZARELLA

2 KG X 6 Ad

Ürün Kodu: SBC002

CHEESCO

 RENDE MOZZARELLADANISH BLUE CHEESE  (ROKFOR KELLE)

 FRIENDSHIP

+4 °C / TEKER 

3 KG X 3 Ad

Ürün Kodu: TMX001

UHRENHOLT

Son 150 yılda, Parmigiano Reggiano ve Grana Padano iki farklı yol izledi: Parmigiano’nun üretim 
bölgesinde ahırlar (hayvanlar artmadı) genişlemedi ve günlük üretilen orta tekerlek sayısı 20’de kaldı, 
Grana Padano’nun üretim bölgesinde ise ahırlar birbirine geçerek günde 100 adete kadar tekerlek 
üretebilir hale geldi. Grana Padano için minimum yaşlandırma, Parmigiano Reggiano’nunkinden 2 ay 
daha az ve 20 ay yaşlandırmayı aşan tekerleklere özel bir işaret konuyor. Tatlar ve kokular bir tekerlekten 
diğerine çok benzer ve peynirin yaşlanmasıyla sıkı bir şekilde bağlantılı: peynirler 10 ile 19 aylık 
arasındaysa saman kokusu hakim ve daha yumuşak ve tatlı, daha baharatlı oluyor.

P A R M I G I A N O  R E G G I A N O  V E  G R A N A  P A D A N O B A L S A M I C  V I N E G A R  ( B A L Z A M I K  S İ R K E )

G

+4 °C /   TEKER 

ORT 38 KG

Ürün Kodu: ITC006

BONI

+4 °C / TEKER 

ORT 38 KG

Ürün Kodu: ITC002

BONI

+4 °C 

 BLOK VAKUMLU

PARMESAN PARÇA

ORTALAMA  2.5 KG

Ürün Kodu: ITC061

BONI
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K R E M A L A R

1 KG

UR
MAXIM CUISINE KREMA  %15 YAĞ MASTER GOURMET KREMA %26 YAG

+ 16 / 18 °C / KURU-
SERİN

KOLİ

1 LT X 12 Ad 

Ürün Kodu: UNG013

+ 16 °C / KURU-
SERİN

KOLİ

1 LT X 12 Ad 

Ürün Kodu: UNG002

UNIGRA UNIGRA

DECORUP KREMA SOGUK UYG. %26 YAĞ 

+ 16 °C / KURU

KOLİ

1 LT X 12 Ad 

Ürün Kodu: UNG001

UNIGRA

Unigrà profesyonellerin işini kolaylaştıracak, gereken kalite güvencesine sahip olacak çözümler sunuyor. Bu 
nedenle bitki bazlı yağlar ve kremalar artık Ho.Re.Ca’da çalışan profesyoneller için de bir referans noktası. Soya, 
pirinç, yulaf ve karabuğdaydan bitki bazlı özler üretiliyor ve bunlar mandıra sütüne bir alternatif oluyor. Sütsüz 
içecekler, dondurmalar, yoğurtlar, kremalar ve soslar üretmek için kullanılıyor.

S Ü T  B A Z L I  O L M A Y A N  H A F İ F  K R E M A L A R  
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M E Y V E  P Ü R E L E R İ
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BLes Vergers Boiron, dünyanın en iyi tarım bölgelerinden en iyi meyvelerin titizlikle seçilmesiyle üretiliyor. 
Meyvelerin rengi ve aroması, eşsiz tat ve kalitesini korumak için hızlı pastörizasyon işlemleri uygulanıyor. Les 
Vergers Boiron, her mevsim taze meyve aroması ve lezzetini etkin performans garantisi ile sunuyor. Çiftlikten 
sofraya  (farm-to-table) felsefesinin bir numaralı uygulayıcısı...

L E S  V E R G E R S  B O I R O N

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI004

BOIRON

 PASSION FRUIT PUREE (ÇARKIFELEK PÜRE)

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI016

BOIRON

BLOOD ORANGE PUREE (KAN POR. PÜRE)

PINEAPPLE PUREE (ANANAS PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP
 
1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI002

BOIRON

YUZU PUREE  (YUZU PÜRESİ) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI054

BOIRON

YELLOW LEMON PUREE (S. LİMON PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI045

BOIRON

L
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- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI006

BOIRON

NOIX COCONUT PUREE (HİNDİSTAN CVZ PÜRE )

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI005

BOIRON

FRAMBOISES PUREE (AHUDUDU PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI009

BOIRON

STRAWBERRY PUREE (ÇİLEK PÜRE)

COCONUT CREAM (HİNDİSTAN CEVİZİ KREMA) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI059

BOIRON

LIME PUREE (MİSKET LİMONU PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI010

BOIRON
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MANDARIN PUREE (MANDALİNA PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI008

BOIRON

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI040

BOIRON

GUAVA PUREE (GUAVA PÜRE)  MANGO PUREE  (MANGO PÜRE)

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI001

BOIRON

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI003

BOIRON

LYCHEE PUREE (LİÇİ PÜRE) 

WHITE PEACH PUREE (BEYAZ ŞEFTALİ PÜRE)

- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI011

BOIRON
- 18 °C 

PLASTİK KAP

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI027

BOIRON

BLUBERRY PUREE (YABAN MERSİNİ PÜRE)
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PASSION AMBIENT PUREE 

PINEAPPLE AMBIENT PUREE 

MANGO AMBIENT PUREE 

RASPBERRY AMBIENT PUREE 

KURU	 TETRAPAK
 
1 LT x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI060

KURU	 TETRAPAK

1 LT x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI062

KURU	 TETRAPAK

1 LT x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI061

KURU	 TETRAPAK

1 LT x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI063

BOIRON

BOIRON

BOIRON

BOIRON

BLACKBERRY PUREE (BÖĞÜRTLEN PÜRE) 

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

%100 MEYVE

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI026

BOIRON

- 18 °C 

PLASTİK KAP 

1 KG x 6 Ad

Ürün Kodu: BOI020

BOIRON

RED BERRIES PUREE (KIRMIZI MEYVELER PÜRE)
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MARASCHINO CHERRIES 

KURU	 CAM ŞİŞE

KONSERVE

400 GR X 12 Ad

Ürün Kodu: LXD001

LUXARDO

LM A R A S C H I N O

M
Maraschino adı, Hırvat menşeili maraska kirazından ve bundan yapılan maraschino liköründen geliyor. Bu likörde 
kullanılan bütün kirazlar tarih boyunca “maraschino kirazları” olarak bilinir. Bu, Dalmaçya’da meyveyi korumanın 
yerel bir yoluydu. 19. yüzyılda “maraschino kirazları” genel olarak  Avrupa’da da popüler hale geldi. Bugün 
alkollü ya da alkolsüz smoothieler, uzun ve kısa içimlik kokteyller yaratmak, baştan çıkaran lezzetlere ulaşmak 
istiyorsanız Luxardo’nun Maraschino kirazlarını mutlaka denemelisiniz! Dünyada bir ilk olarak 1905 yılında Luxardo 
Orijinal Maraschino Kirazları, Dalmaçya sahillerindeki liman şehri Zara’da kurulan Luxardo fabrikasında üretildi. 
Şimdi üretimini Padova’da sürdürüyor ve sadece İtalya’nın değil, dünyanın en büyük likör üreticilerinden biri 
durumunda. Ayrıca 20 bin kiraz ağacı yetiştiren Luxardo, bu hacimle AB’nin en büyük tarımsal yatırımcılarından 
da biri. Marasca şurubu ile şekerlendirilmiş Luxardo kirazları, Luxardo tarafından ünlü Maraschino’sunu damıtmak 
ve infüzyon yoluyla Kiraz likörü “Sangu Morlacco” hazırlanmak için işlenmiş. Her kavanoz, Marasca şurubu ile 
kavrulmuş lezzetli, tamamen doğal, çekirdeksiz kirazlar içeriyor. %50 kiraz şekerlemesi, %50 Marasca şurubu ile 
kıvamlaştırcılar veya koruyucular olmadan doğal koyu kırmızı rengini koruyor.

KONS ERV E L E R
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PP R O S C I U T T O

D O M U Z  E T İ

- 18 °C 

VAKUMLU POŞET

2.27 KG x 4 Ad

Ürün Kodu: VNR107

- 18 °C 

VAKUMLU POŞET

- Size 8- 4,54 KG 
(55 GR - 80 Ad)

- Size 10 - 4,54 KG 
(45 GR - 100 Ad)

Ürün Kodu: 
BNS001 (Size 8.5)
BNS002 (Size 10)

+ +4 °C 

VAKUMLU POŞET 

4,5 KG x 2 Ad 

Ürün Kodu: TNR005

+ +4 °C 

VAKUMLU POŞET 

1.5 KG x 2 Ad

Ürün Kodu: TNR012

+ +4 °C 

VAKUMLU POŞET

1.5 KG x 2 Ad

Ürün Kodu: TNR002

VAN ROI BONIAS

TANARA

TANARA TANARA

DOMUZ BACK BACON  İNCE DİLİMLİ

SALAME  NAPOLİ  (DOMUZ  SALAM  NAPOLİ ) SALAME  MILANO (DOMUZ  SALAM  MİLANO)

DONUK DOMUZ SOSİS SIZE 8 VE 10

PROSCIUTTO COTTO  (DOMUZ FÜME GÖĞÜS) 

(KÜÇÜK TANELİ) (BÜYÜK TANELİ)

T
Prosciutto crudo’nun kökenleri Roma öncesi dönemlere kadar uzanıyor. Domuz etini tuzla korumaya ilk 
başlayanlar kuzey İtalya’daki Keltler ve daha sonra havayla kürlemeye başlayan Romalılar oluyor. San Daniele’de 
1063 yılına kadar bir prosciutto pazarın kurulduğuna dair kanıtlar var. Bu nedenle muhtemelen bu zamana kadar 
prosciutto’nun geliştirilmesi ve satılmasının bölgede yaygın olduğu anlaşılıyor. İtalya’da köylüler, uzun kışlar 
boyunca et tedariklerini uzatmak için başlangıçta kurutulmuş domuz budunu yaşlandırmaya başladılar. Yüzyıllar 
boyunca prosciutto yapma geleneği mükemmelleştirildi. Bugün bu sanat, dünya çapında ün yapmış bir lezzet.
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PP A S TA

D O N U K  M A K A R N A L A R

- 18 °C  

PLASTİK PAKET

DONUK MAKARNA

2 KG x 5 Ad

Ürün Kodu: ALF017

- 18 °C  

PLASTİK PAKET

DONUK MAKARNA

2 KG x 5 Ad

Ürün Kodu: ALF009

- 18 °C 

PLASTİK PAKET

DONUK MAKARNA

2 KG x 5 Ad

Ürün Kodu: ALF005

- 18 °C  

PLASTİK PAKET

DONUK MAKARNA

2 KG x 5 Ad

Ürün Kodu: ALF023

- 18 °C  

PLASTİK PAKET

DONUK MAKARNA

2 KG x 5 Ad

Ürün Kodu: ALF010

PASTACO CATERING PASTACO CATERING

PASTACO CATERING

TORTELLINI PEYNİRLİ

TORTELLINI ISPANAKLI

RAVIOLI PEYNİRLİ

TORTELLINI 3 RENK PEYNİRLİ

RAVIOLI ISPANAKLI

V
Pasta, İtalya’da spagetti, lazanya, ravioli, tortellini ve cannelloni gibi “maccheroni” çeşitlerine verilen genel bir 
isim. Geleneksel İtalyan mutfağının temel gıda maddelerinden biri olup diğer makarnalar gibi öğütülmüş buğday 
ve sudan yapılıyor. Güney İtalya’da durum buğdayından yapılan çeşitli makarnalar, kısa veya uzun, içi boş veya 
olmayan, düz veya şekilli gibi 45’in üzerinde türe sahip. Örneğin İtalyanca spago “şerit” sözcüğünün çoğuludur, 
dünya çapında ün yapmış bir lezzet. Pasta corto Spagetti (İtalyanca: Spaghetti), uzun, ince ve silindirik bir 
makarna türü. Ancak hepsini 5 kategoride toplamak mümkün: kısa makarna, uzun makarna, tabaka makarna, 
doldurulmuş makarna ve hamur mantısı (dumpling). 

İ T H A L  M A K A R N A L A R

PASTACO CATERING

PASTACO CATERING
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Ü R E T İ C İ  F İ R M A L A R

Lütfen çevreye duyarlı olun! 
Bu dergiyi ve içinde yer alan ürünleri sorumlu 
bir şekilde geri dönüştürün.

Ü R E T İ C İ L E R
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BASKI 
PANSET Matbaa / Etiket / Ambalaj

Maltepe Mah. Litros Yolu, 2. Matbaacılar Sitesi, 2 NE 22 
Topkapı - Zeytinburnu / İSTANBUL
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KUZEY MARMARA 
BÖLGE MÜDÜRLÜĞÜ

İZMİR BÖLGESİ
Burçin Kahramanoğlu

0533 485 84 98
burcin.kahramanoglu@tadcogida.com

Baturhan Top
 0530 505 59 80

baturhan.top@tadcogida.com
Mail: info@tadcofood.com

Web adresi: www.tadcofood.com
 0212 210 93 10 

İÇ ANADOLU BÖLGESİ

Fatih Şahin
0541 916 71 46 

fatih.sahin@tadcogida.com 
Mail: info@tadcofood.com 

Web adresi: www.tadcofood.com
0212 210 93 10 

DEPO ADRESİ
Cumhuriyet Cad. Huzur mah. No: 73 

Ayazağa/İstanbul

YÖNETİM ADRESİ
Meydan Sk. No: 5

Spring Giz Plaza, Maslak - İstanbul

Tel: 0212 210 93 10 

satis@tadcogida.com
burcin.kahramanoglu@tadcogida.com

0533 485 84 98
Mail: info@tadcofood.com

Web adresi: www.tadcofood.com
0212 210 93 10 

GÜNEY EGE BÖLGE 
MÜDÜRLÜĞÜ

BODRUM
Esra Kamber

0543 529 81 70
Mail:esra.kamber@tadcogida.com

satisdestek.bodrum@tadcogida.com
Mail: info@tadcofood.com 

Web adresi: www.tadcofood.com	
0543 529 59 13
0212 210 93 10 

FETHİYE - MARMARİS
Tekçem Tekçe

tekcem.tekce@tadcogida.com
0543 529 82 63

satisdestek.bodrum@tadcogida.com
0543 529 59 13

Mail: info@tadcofood.com 
Web adresi: www.tadcofood.com 

0212 210 93 10 

AKDENİZ BÖLGE MÜDÜRLÜĞÜ

ANTALYA
Esra Kamber

0543 529 81 70
Mail:esra.kamber@tadcogida.com

satis.destek@tadcogida.com
0543 529 82 65

Mail: info@tadcofood.com 
Web adresi: www.tadcofood.com

0212 210 93 10 
 

ALANYA - MANAVGAT
Deniz Özalp

0543 529 59 10
deniz.ozalp@tadcogida.com

satis.destek2@tadcogida.com
Mail: info@tadcofood.com 

Web adresi: www.tadcofood.com
0212 210 93 10 

TADCO MERKEZ VE 
BÖLGE TEMSİLCİLİKLERİ

ADANA
Tekçem Tekçe
0543 529 82 63

tekcem.tekce@tadcogida.com
satis.destek@tadcogida.com

0543 529 82 65 
Mail: info@tadcofood.com 

Web adresi: www.tadcofood.com
0212 210 93 10 
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